
 

 

 

 

 

14 avenue de la république LORIOL sur DROME     04 75 85 60 70    
resto-pinocchio.fr 



 

 

En plein cœur du village de Loriol, 

  ‘ PINOCCHIO’  
vous accueille depuis 1998  

dans une ambiance chaleureuse et conviviale,                                    
à partir de 11h45  

pour votre pause déjeuner,                                                             
et dès 18h30 pour vous détendre. 

Vous trouverez ici,                                                                      
une cuisine traditionnelle,                                                               

un large éventail de pizzas, salades, galettes, pâtes,                      
finement élaborés, avec des produits de qualité                                            

et avec soin, par le patron, son commis et ses apprentis. 

Vous trouverez également, l’écoute, le conseil                                  
et toute l’attention que vous méritez. 

Toute notre équipe vous souhaite 

BON APPETIT !                                            

 

 

https://resto-pinocchio.fr 
 



Les Boissons 
        Les Apéritifs  Les Bières 

 

   Kir (cassis /pêche/mûre) 3.60 €     Pression Artisanale   FADA 
                      (25 cl)  
                      (50 cl) 

    
   Kir ardéchois (liqueur de    
        châtaigne,+clairette de Die) 

  4.80  € 3.80 € 
6.50 € 

    Pastis (ricard) 2.80 € Heineken (25 cl) 
Desperados ( 33 cl) 

3.20 € 
4.10 € 

 
    Martini (rouge ou blanc) 3.80 €  

 
 

    Porto (rouge) 3.80 € 
    Suze 3.80 € 
    Whisky ( Clan Campbell)  
                                  Fetus2 cl l  2.80 € 

                      baby 4 cl 4.20 € 
                                             6 cl 6.20 € 
Rosé Pamplemousse ( le verre) 3.20 €   

Blanc  Chardonnay   ( le verre ) 3.20 € La bouteille 75 cl     14.50 €  
 

            Les Boissons sans Alcool 
• Jus de fruits (25 cl) 3.50 €  

                       Pomme,  poire,  ananas,  abricot,  orange, tomate 
• Sirop Fraise,  grenadine,  citron,  menthe,  pêche,  orgeat  1.90 €  

• Sodas (canette 33 cl )  2.80 €   

           Ice tea,  orangina,  limonade, Schweppes agrumes, coca, coca 0% 
• Eaux en Bouteille  

     Vittel ou San Beneditto   (100 cl)         4.20 € 
     Vittel ou Vals (50 cl)         3.30 € 

        Perrier   (25 cl)         3.50 € 
 

Les Boissons Chaudes Les Digestifs 2 cl 
• Thé / Infusion 2.80 €    Limoncello , Get 27/31 3.90 € 
• Café / Décaféîné 2.00 € Alcool de poire, Cognac,  3.90 € 

• Capuccino 2.80 € calvados, Vodka, Verveine 3.90 € 
 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
                              
 
                          Les vins en Bouteilles : 
                                                                                                          37.50 cl        75 cl 

 Côtes de Provence   

« la Barescasse »  rosé  A.O.C     ………………………………………   11.90 €  16.90 € 
 Grignan-les-Adhemars A.O.C   

 Domaine de Montine « Gourmandises »    rouge  
 Domaine de Montine « Gourmandises »   rosé ,  blanc                                                           

--------- 
--------- 

 18.50 € 
 18.50 € 

 Chianti     

« Bellafonte » rouge  ………………………………………………….…. ---------       17.30 € 
 Saint Joseph   

« Chapoutier » rouge  …………………………………………………… ---------    27.90 € 
 Côtes du Rhône (Bio) 50.00 cl  75 cl 

« château Rochecolombe »  rouge  A.O.C, . . . . . . . . …………….. . . . . . . 
« château Rochecolombe Village » vieillit en fût de chêne               

  15.50 € 
 ---------  

 18.90 € 
 24.90 € 

    Le verre      
  75 cl 

 Cidre brut ou doux  ……………………………………………   2.90 €    8.90 €  
 Clairette de Die   

«  tradition Buffardel » ……………………………..……………..…….   3.90 €  18.90 € 
 Champagne   

« Larmigny » élaboré par Chamoine Frères (Reims) ………………..    _____ 36.00 € 
      
                               Le Vin en Pichet du Pinocchio : 

        vin de pays d’Ardèche ; Rouge, Rosé, Blanc 
                               Le verre ……………………………….…      2.40 € 
                               0.25 litre  …………………………………    3.90 € 
                               0.50 litre …………………………………     6.10 € 
                                    1 litre  …………………………………     10.30 € 

 
 

La Cave



  

  

                                        
                                          Salade du chef 

                                            ( salade, jambon, emmental ) 
                   ou entrée du jour 
                           ***** 
                     Plat du jour 
         ou  Lasagne pur bœuf ( maison) 
                   ou Entrecôte nature (+ 2.00 €) 
                            ***** 
                    Dessert du chef 
                               

Entrée + Plat = 15.50 € 
ou   Plat + Dessert = 15.50 € 

  
         Menu servi uniquement le midi du Lundi au Vendredi  (sauf les jours fériés ) 
                                                                Boissons non incluses 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

1 Sirop  ( fraise, grenadine 
citron, menthe, pêche, orgeat)    

                        ********                                                             
1 Pizza   (marguerite, Romaine) 
Ou  Galette ( filante ou coquette)       
Ou Steak haché   frites ou pates                   
Ou Spaghettis Bolo 

                       ********* 

1 Mousse au chocolat                  
ou 1 Boule de glace 

 

                        

 

 

 



 

/

•     Salade Verte   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 3.80€   

•   Salade du Chef. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Salade, dés de Jambon, dés d’emmental, tomates, noix 

6.50 €    9.80 € 
 

•   Salade au Chèvre chaud. . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . .   
Salade, chèvre chaud sur pain grillé, tomate  

 6.50 €   9.80 € 
 

•   Salade Ardéchoise. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   
    Salade, chèvre chaud sur pain grillé, lardons, jambon cru, tomate  

 8.50 €  13.00 € 

•   Salade Paysanne. ( saison HIVER)  . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                                8.50 €       
Salade, pomme de terre, lardons, tomates, œuf durs, oignon rouge                                               

 13.00 € 

•   Salade Niçoise. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
     Salade, thon, tomate, poivron, oignon, anchois, œuf dur, olives 

13.00 € 

•   Salade Pinocchio. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
      Salade, gésiers confits, pomme fruit, tomate, avocat 

13.90 € 

•  Salade Périgourdine. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
      Salade, gésiers confits, lardons, magret fumé, tomate, croutons 

13.90 € 
 

•  Végé Bowl 
Assiette végétarienne complète, composée selon marché et inspiration  

Supplément possible :  
             saumon fumé, ou œuf dur + 2.00 € 
            

13.90 € 

 



Les Gratins de

 

• LASAGNE   11.90 € 
        Maison, 100% boeuf . . 

• LINGUINES   
 
  11.20 € 

        Les Sauces au choix :   

• Bolognaise. . . . . . . .   Tomates, oignons, bœuf haché 
• Provençale. . . . . . . .  Tomate, oignon, poivron, artichaut, ail  
• Roquefort. . . . . . . . . Crème, roquefort  
• Carbonara. . . . . . . . . Crème, lardons, oeuf  

  

 

 

                    à la Crème  . . . . . . . 10.80 €
                              aux Lardons  . . . . . . . 11.50 €
                              au Roquefort  . . . . . . . 11.90 €
                           au Saumon fumé  . . . . . .   13.80 €

                     aux Morilles  . . . . . .   14.90 €
 

 



 
 

 (Crêpes à la farine de sarrasin 100%) 
 

« FORMULE BRETONNE » 19.90 € 
Un Verre de Cidre (ou jus de fruits) 
+ une Galette au Sarrasin au choix 

+ Une Salade Verte 
+ une Crêpe Dessert (froment) au choix 

(Sucre, miel, confiture, crème de marron, 
 Chocolat chaud,  

Chocolat chaud + coco râpée, 
Chocolat chaud + chantilly,  

Flambée Grand Marnier, ou Calvados, ou Rhum ) 
 

OU la Galette seulement… 

 

 
 

• Filante Jambon, emmental . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   8.00 € 
• Coquette Jambon, œuf, emmental . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    9.90 € 
• Florentine Lardons, épinards, crème fraîche, emmental . . . . . . . . ..   11.00 € 
• Provençale Tomates, poivrons, artichauts, ail, emmental. . . . . . . . .. .  11.00 € 
• Drômoise Lardons, chèvre, crème fraîche, épinard, emmental . . .  13.50 € 
• Irlandaise Crème fraîche, saumon fumé, ciboulette, emmental . . ..  13.50 € 
• Montagnarde Pommes de terre, oignons, jambon cru, emmental . . . . .   13.50 € 
• Rennaise Steak haché, œuf, emmental . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   13.50 € 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
                                       

 
 
                 
 

•   STEAK  « TARTARE »                                        13.90 € 
                    ( 180 gr, cru et non préparé . . . . Servi avec son assiette de frites 

•  ENTRECOTE GRILLEE    (200 gr) 
Accompagnements au choix : 

Frites, Pâtes au beurre, 
Légumes cuisinés,  Salade verte 

 
 

       
           15.90 € 

                                   NOS SAUCES  (maison)  

       
•  Roquefort      3.20 € 
•  Poivre Vert      3.20 € 
•  Morilles      4.00 € 

 
                                                  



 

 

 

Salade au Chèvre chaud, miel et Noix 
ou 

Assiette de Jambon cru 

**** 
Gratin de Ravioles 

 A la Crème, ou aux Lardons, ou au Roquefort ou au Saumon fumé  
ou 

Entrecôte et son Beurre Maître d’Hôtel 

**** 
Faisselle à la Crème de Marron ou Coulis de Fruits 

ou 

Crêpe au Chocolat chaud 
                                                    ou 

Coupe 26 
2 boules glaces Nougat coulis de Framboises, Chantilly  

ou 

Coupe 07 
 2 boules glaces Vanille, Crème de Marron, Chantilly  

ou 

         Café Gourmand   +1.50 € 
                            

 
 

Notre 

Menu 
Boissons non incluses 

 

 
 
 

23.90 € 
 
 



    

                                                               

                                  

La pâte est pétrie, divisée en pâtons puis étalée sur place, chaque jour.                      
Nos pizzas sont réalisées à la commande et garnies avec nos préparations                                    

dans lesquelles nous mettons nos années d’expérience en cuisine.   

C’est tout un ART …… 

              PATIENTEZ et REGALEZ-VOUS ! 

Les Blanches (à la crème ) 
• Alsacienne crème, lardons, oignons, emmental, olives . . . . . . . . . . . . . . . . .     11.90 €                                                                    

• Roquefort crème, roquefort, emmental, olives . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .    12.50 € 
• Capricieuse crème, lardons, picodon, champignons, emmental, olives . . . . .     12.90 € 
• Declic crème, roquefort, picodon, poivrons, emmental, olives . . . . . . .     13.20 € 
• « 26 » crème, picodon, lardons, épinard, emmental , olives. . . . . . . . .     13.20 € 
• Picomiel crème, picodon, miel, emmental, olives  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .     13.20 € 
• Bûchette crème ,bûche de chèvre, miel, tomates fraîches, emmental, 

roquette, olives . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
   13.50 € 

• Norvegienne crème, saumon fumé, ciboulette, emmental, olives . . . . . . . . .  .     13.80 € 
• Reblochone crème, pomme de terre, oignons, lardons, reblochon, ail, 

emmental , olives. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
 
   13.90 € 

• Regionale crème, ravioles, emmental, olives . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  .     13.90 € 
 



 

Les Classiques (à la tomate ) 
• Marguerite Tomate, emmental, olives . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .       10.40 €                                                                      

• Mozzarella Tomate, mozzarella, olives . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .       11.80 € 
• Champignon Tomate, champignons, emmental, olives . . . . . . . . . . . . . . . . .      11.80 € 
• Romaine Tomate, jambon, emmental, olives . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .     11.80 € 
• Merguez Tomate, merguez, oignons, emmental, olives . . . . . . . . . . . . .       11.90 € 
• Chorizo Tomate, chorizo, lardons, emmental, olives . . . . . . . . . . . . . .      11.90 € 
• Sicilienne Tomate, anchois, câpres, ail,  olives . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . .       11.90 € 
• Napolitaine Tomate, anchois, olives, emmental . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      11.90 € 
• Reine Tomate, jambon, champignons, emmental, olives . . . . . . . . .      12.00 € 
• Végétarienne Tomate, champignons, poivrons, artichauts, ail, emmental.      12.00 €                                                                      

• Capretta Tomate, lardons, chèvre, ail, emmental, olives  . . . . . . . . . .      12.50 € 
• Orientale Tomate, merguez, poivrons, ail, emmental, olives . . . . . . . . .       12.50 € 
• Pistou Tomate, tomate fraîche, mozzarella, ail, basilic, emmental.       12.80 € 
• Provençale Tomate, aubergines, ail, emmental, olives  . . . . . . . . . . . . . .       12.80 € 
• 4 Saisons Tomate, jambon, champignon, poivron, artichaut, emmental       12.90 € 
• Fort en Goût Tomate, merguez, chorizo, lardons, poivrons, ail, emmental        12.90 € 
• Catalane Tomate, thon, merguez, oignons, emmental, olives . . . . . . . .      12.90 € 
• « 07 » Tomate, chèvre, jambon cru, ail, emmental, olives . . . . . . . .      12.90 €                                                                      

• 4 Fromages Tomate, chèvre, roquefort, mozzarella, emmental, olives .       12.90 € 
• Calzone Tomate, jambon, champignon, œuf, emmental ( chausson)     13.50 € 
• Niçoise Tomate, thon, poivron, œuf, ail, emmental, olives . . . . . . . . .     13.50 € 
• Carbonara Tomate, crème, jambon, lardons, oignons, mozzarella      

emmental, olives . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
    13.50 € 

• Saumon Tomate, crème, saumon fumé, emmental, olives . . . . . . . . .      13.90 € 

• Limousine Tomate, steak, oignons, câpres, emmental, olives  . . . . . . . .       14.00 € 
• Grecque Tomate, steak, aubergines, ail, emmental, olives. . . . . . . .       14.00 € 
• L’Idole Tomate, steak, épices mexicaines, poivrons, œuf, ail, 

emmental, olives . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
 
    14.00 € 

• Burger Tomate, sauce barbecue, tomates fraîches, steak, oignon 
rouge, emmental, olives. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 
    14.00 € 

• Sud Ouest Tomate, magrets fumés, gésiers confits, roquefort, 
emmental, olives. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

    
    14.50 € 

                   En supplément :  Œuf, Steak, Saumon fumé, Ravioles, Jambon cru … 2.00 €  



• Assiette de fromages secs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5.50 € 
• Faisselle à la crème ou au coulis de fruits rouges. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3.90 € 

   
 • Mousse au chocolat ( maison ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.20 € 

• Crème au caramel  ( maison ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.20 € 
 • profiteroles. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.90 € 
 • Café Gourmand. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.90 € 
   
 • Sucre . . . . . . . . . . . ..  3.00 € • Confiture... . . ……………………………………….  4.00 € 

• Miel . . . . . . . . . . . .. . .  3.80 € • Crème de marron . . . . . . . . . .  . . . .  4.80 € 
 • Chocolat chaud .  .  4.00 € • Chocolat chaud/coco râpée . . .  4.80 € 
 • Flambée Grand Marnier ou Calvados ou Rhum . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   6.60 € 
   
 • Hélène : 

 crêpe, glaces poire/vanille , poire au sirop, chocolat chaud, chantilly. . . . . . . . . .  
 
7.90 € 

• Africaine :  
crêpe, glaces coco/coco, chocolat chaud, chantilly. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 
7.90 € 

 • Ardéchoise : 
 crêpe, glaces vanille/vanille, crème de marron, chantilly. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 
7.90 € 

 • Gourmande :  
crêpe, glaces vanille /chocolat /coco, chocolat chaud, coco râpée, chantilly. . .  

 
7.90 € 

 
 

 

         Framboise, Cassis, Citron, Poire La 
boule 

         Vanille, Chocolat, Fraise, Pistache, Café, menthe-chocolat, 
                         caramel, Noix de Coco, Nougat, Rhum-raisin,       

2.00 € 

             *  Supplément chocolat chaud ou chantilly    1.80 € 
 
 

 • Chocolat Liégeois :  2 chocolat / vanille + chocolat chaud, chantilly 

• Café Liégeois : 2 café /vanille + café chaud, chantilly 
      Au choix 
         5.80 € 

• Ardéchoise : 3 vanille + crème de marron, chantilly 

• Dame Blanche : 3 vanille + chocolat chaud, chantilly 
 • Banana Split : vanille/chocolat /fraise + banane, chocolat chaud, chantilly 
 • Montilienne : nougat /caramel /pistache + sauce caramel, chantilly 

 • Tananarive : Vanille /chocolat / coco + chocolat chaud, chantilly 

• Rouge Baiser : fraise/ framboise /cassis  + coulis de fruits rouges, chantilly 

• Colonel: citron/citron + vodka 2 cl 

• William : poire /poire + alcool de poire 2 cl 
 
 
 

 

Sorbets

     au choix  

   6.90 € 

Glaçées


