


En plein coeur du village de Loriol,

“ PINOCCHIO’

vous accueille depuis 1998
dans une ambiance chaleureuse et conviviale,
a partir de 11h45
pour votre pause déjeuner,
et dés 18h30 pour vous détendre.

Vous trouverez ici,
une cuisine traditionnelle,
un large éventail de pizzas, salades, galettes, pates,
finement élaborés, avec des produits de qualité
et avec soin, par le patron, son commis et ses apprentis.

Vous trouverez également, I’écoute, le conseil
et toute I’attention que vous méritez.

Toute notre équipe vous souhaite

BON APPETIT !

https://resto-pinocchio.fr

PR LD




Les Apéritifs Les Bigres

Kir (cassis/péche/mire) 3.60 E Pression Artisanale FADA
Kir ardéchois (/gueur de 480 € (25 cl)

chétaigne, +clairette de Dig) (a0cl)
Pastis (ricard) 280E Heineken (23 cl)

Desperados ( 33 cl)

Martini (rouge ou blanc) 3.80 €
Porto (rouge) 3.80 €
Suze 3.80 €
Whisky (L/an Lampbel])

Fetus2cll 780E
baby 4cl 420 €
Bel G206

Rosé Pamplemousse (/2 verre)  3.20 €
Blanc Chardonnay (/everre) 3.20€  [abouteile 750/ 1650 €

Les Boissons sans Alcool

o Jus de fruits (25 cl) 3.00 €
Pomme, poire, ananas, abricot orange, tomate
e Sirop Fraise grenading, citron, menthe, péche, orgeat .90 &
e Sodas (canette 33 cl ) 280 E
Ice tea, oranging, limonade, Schweppes agrumes, cocs, coca %
e Eaux en Bouteille

Vittel ou San Beneditto (100 cl) 420 &
Vittel ou Vals (30 cl) 3.30 €
Perrier (25cl) 3.00 &

3.80 &
b.a0 €
3.20 €
4IDE

Les Boissons Chaudes Les Digestifs ¢l
e Thé / Infusion 2.80 € Limoncello , Get 27/31 3.90 €
o [afé/ Décaféiné 200E Alcool de poire, Cognac, 390 €
e [Capuccino 280€  calvados, Vodka, Verveine  3.90 €



La Gave

Les vins en Bouteilles :

37.50 cl 75 cl

Cates de Provence

« laBarescasse » rosé AOC . ... H90E 16O0E
Grignan-les-Adhemars A.D.C

Domaine de Montine « Gourmandises » rouge . 1850 E

Domaine de Montine « Gourmandises » rosé, blanc

--------- 1,50 &

Chianti

«Bellafonte»rouge ... e 17.30 €
Saint Joseph

« Chapoutier»rouge ... e 2780 &
Cates du Rhane (Big) 50.00cl 75l

« chateau Rochecolombe » rouge ADC, ..... .. 0.

lo.o0E 18.80E

« chateau Rochecolombe Village » vieillit en fot de chene @ 24 9( &
Le verre
75¢l
Cidrebrutoudoux ... 290 € 8.90 €
Clairette de Die
« tradition Buffardel » ... 390 1890E
Champagne
« Larmigny » Elaboré par Chamoine Fréres (Reims) ... 36.00 E
Le Vin en Pichet du Pinocchio :
vin de pays d'Ardéche ; Rouge, Rosé, Blanc
LE VEPPE ..o 2.40 €
023 litre oo 300 E
030 0itre oo B.IDE

TREPE oo, 1030 €



=

Salade du chef

\

)/ ( salade, jambon, emmental )

ou entrée du jour
K kkkk
Plat du jour
ou Lasagne pur beuf ( maison)
ou Entrecdte nature (+ 2.00 £)
3k 3k %k k%

Dessert du chef

Entrée + Plat = 15.30 €
ou Plat + Dessert = 13.00 €

Menu servi uniguement le midi du Lundi au Vendredi (sauf les jours fériés )
Boissons non incluses

1 Sirop ( fraise, grenadine
citron, menthe, péche, orgeat)

3k 3k %k 3k 3k %k 3k k

1 Pizza (marguerite, Romaine)
Ou Galette ( filante ou coquette)
0u Steak haché frites ou pates

Ou Spaghettis Bolo

3% 3k 3k ok ok ok 3k 3k 3k

1 Mousse au chocolat
ou 1 Boule de glace




Leg Salades

(petites /grandes)
« Salade Verte 3.80€
« Salade du Chef BalE 9.80€
Salade, dés de Jambon, dés d'emmental, tomates, noix
» Salade au Chavre chaud BalE 9.80€
Salade, chevre chaud sur pain grillé, tomate
 Salade Ardéchoise galE 13.00€
Salade, chevre chaud sur pain grillé, lardons, jambon cru, tomate
» Salade Paysanne. sison river) galE 13.00€
Salade, pomme de terre, lardons, tomates, euf durs, oignon rouge
 Salade Nigoise 13.00€
Salade, thon, tomate, poivron, oignon, anchois, euf dur, olives
o Salade Pinocchio.......... . 13.90€
Salade, gésiers confits, pomme fruit, tomate, avocat
» Salade Périgourdine 13.90€
Salade, gésiers confits, lardons, magret fumé, tomate, croutons
» Vége Bowl 13.90€

Assiette vegétarienne complete, composée selon marcheé et inspiration
Supplément possible :
saumon fumé. ou ewuf dur + 2.00 €




Los Pates

« LASAGNE 11.90€
Maison, 100% boeuf

LINGLINES 11.20€

Les Sauces au choix :

« Bolognaise Tomates, oignons, beuf haché

« Provencale Tomate, oignon, poivron, artichaut, ail
o Roguefort Créme, roquefort

o Carbonara Créme, lardons, oeuf

Leg Grating de Ravioles

alaCreme - ---- 10.80€
aux Lardons - -- 11.50€
au Roquefort - - 11.90€
au Saumon fumé  ------ 13.80€

aux Morilles  -----. 14.90 €



Log Galettes

(Lrépes 4 la farine de sarrasin I100%)

« FORMULE BRETONNE » IEHD E

Un Verre de Cidre (ou jus de fruits)
+ une Galette au Sarrasin au choix
+ Une Salade Verte
+ une Crépe Dessert (froment) au choix
(Sucre, miel, confiture, creme de marron,
Chocolat chaud,
Chocolat chaud + coco répée,
Chocolat chaud + chantilly,
Flambée Grand Marnier, ou Calvados, ou Rhum )

OU la Galette seulement...

o Filante Jambon, emmental

« Coguette Jambon, euf, emmental

o Florentine Lardons, épinards, créme fraiche, emmental
 Provengale Tomates, poivrons, artichauts, ail, emmental. ..........
o Driimoise Lardons, chevre, créme fraiche, épinard, emmental . . .
o Irlandaise Créme fraiche, saumon fumé, ciboulette, emmental

» Montagnarde Pommes de terre, signons, jambon cru, emmental
o Rennaise Steak hache, euf, emmental

8.00 €
9.90€
11.00 €
11.00 €
13.00 €
13.00 €
13.00 €
13.00 €



Les Grillades

STEAK « TARTARE » 13.90 €
(180 gr, cru et non préparé . . .. Servi avec son assiette de frites
ENTRECOTE GRILLEE (200 gr) (590

Accompagnements au choix :
Frites, Pates au beurre,
Légumes cuisinés, Salade verte

NOS SAUCES (maison)

o Roguefort 3.20 €
o Poivre Vert 3.20 €

» Morilles 400 €



Boissons non incluses

Salade au Chévre chaud, miel et Noix

ou

Assiette de Jambon cru
* % %k %

Gratin de Ravioles
A la Creme, ou anx Lardons, ou au Rogquefort ou au Saumon fumié

ou

Entrecote et son Beurre Maitre d’Hotel
* % % %

Faisselle a1a Créme de Marron ou Coulis de Fruits
ou
Crépe au Chocolat chaud
ou

Coupe 26
2 boules glaces Nomgat conlis de Framboises, Chantilly

ou

Coupe 07
2 boules glaces V anille, Creme de Marron, Chantilly

ou
Café Gourmand +7.50 €



Le mot du patron

La péte est pétrie, divisée en patons puis étalée sur place, chagque jour.
Nos pizzas sont réalisées d la commande et gammies avec nos préparations
dans lesquelles nous mettons nos années dexpérience en cuisine.

C'est tout un ART ...
PATIENTEZ et REGALEZ-VOUS |

Les Blanches (a la créme )

e Alsacienne créme, lardons, nignons, emmental, olives . ................ 11.90 €
o Roguefort  créme, roquefort, emmental, olives ..................... . 12.50 €
o [Capricieuse créme, lardons, picodon, champignons, emmental, olives . . . .. 12.90 €
¢ Declic créme, roquefort, picodon, poivrons, emmental, olives . ... . ... 13.20 €
o «26» créme, picodon, lardons, épinard, emmental , olives. ... .. .. 13.20 €
¢ Picomiel créme, picodon, miel, emmental, olives .................... 13.20 €
o Bichette créme ,biche de chevre, miel, tomates fraiches, emmental, 13.50 €
roquette, olives................ ...
o Norvegienne créme, saumon fumé, ciboulette, emmental, olives ... .. : 13.80 €
e Reblochone créme, pomme de terre, oignons, lardons, reblochon, ail,
emmental ,olives.................. ...l 13.90 €

 Regionale créme, ravioles, emmental, olives . ...................... . 13.90 €



Les Classiques (2 la tomate )

Marguerite

Mozzarella
Champignon
Romaine
Merguez
Chorizo
Sicilienne
Napolitaine
Reine
Végétarienne
Capretta
Orientale
Pistou
Provengale
4 Saisons
Fort en Godt
Catalane

« 7 »

4 Fromages
Calzone
Nicoise
Carbonara

Saumon

Limousine

Grecque
L'ldole

Burger

Sud Ouest

Tomate, emmental, olives .............................

Tomate, mozzarella, olives .. ..........................
Tomate, champignons, emmental, olives .................
Tomate, jambon, emmental, olives . .....................
Tomate, merguez, oignons, emmental, olives .............
Tomate, chorizo, lardons, emmental, olives ..............
Tomate, anchois, capres, ail, olives...... ..............
Tomate, anchais, olives, emmental .....................
Tomate, jambon, champignons, emmental, olives . .........
Tomate, champignons, poivrons, artichauts, ail, emmental.

Tomate, lardons, chavre, ail, emmental, olives ..........
Tomate, merguez, poivrons, ail, emmental, olives . ........
Tomate, tomate fraiche, mozzarella, ail, basilic, emmental.
Tomate, aubergines, ail, emmental, olives ..............
Tomate, jambon, champignon, poivron, artichaut, emmental
Tomate, merguez, chorizo, lardons, poivrons, ail, emmental
Tomate, thon, merguez, oignons, emmental, olives . ... ... ..
Tomate, chévre, jambon cru, ail, emmental, olives . ... .. ...

Tomate, chavre, roquefort, mozzarella, emmental, olives .
Tomate, jambon, champignon, euf, emmental ( zhausson)
Tomate, thon, poivron, euf, ail, emmental, olives..........

Tomate, creme, jamban, lardons, oignons, mozzarella
emmental, olives ................ ... .. ...
Tomate, créme, saumon fumé, emmental, olives . ........

Tomate, steak, oignons, capres, emmental, olives ........
Tomate, steak, aubergines, ail, emmental, olives. ... ... ..
Tomate, steak, épices mexicaines, poivrons, ®uf, ail,
emmental, olives..............................Ll.
Tomate, sauce barbecue, tomates fraiches, steak, oignon
rouge, emmental, olives. ................. .. ...l
Tomate, magrets fumés, gésiers confits, roquefort,

emmental, olives. .............o

10.40 €

11.80 €
11.80 €
11.80 €
11.90 €
11.90 €
11.90 €
11.90 €
12.00 €
12.00 €
12.50 €
12.50 €
12.80 €
12.80 €
12.90 €
12.90 €
12.90 €
12.90 €

12.90 €
13.50 €
13.50 €
13.50 €

13.90 €

14.00 €
14.00 €

14.00 €

14.00 €

14.50 €

En supplément : [Euf, Steak, Saumon fumé, Raviales, Jambon cru ... 2.0l £



Le
Coin
Gourmand
Les Crepes

Les Crepes

(rourmandes

Sorbets
Et (laces

6.90€

Les

Goupes
Glagees

Assiette de fromages secs. ...
Faisselle a la créme ou au coulis de fruitsrouges.........................

Mousse au chocolat ( maison ) .. ...
Créme au caramel (maison). ... ..
profiteroles. ... ...
Café Gourmand. ... .

o Sucre............ 3.00€ o Confiture.. ...
o Miel. ............ 3.80€ e Créemedemarron.......... ...
o Chocolat chaud . . 4.00€ o Chocolat chaud/coco rapée . ..
o Flambée Grand Marnier ou Calvados ou Rhum ...........................
o Heélgne:

crépe, glaces poire/vanille , poire au sirop, chocolat chaud, chantilly..........
o Africaine :

crépe, glaces coco/coco, chocolat chaud, chantilly.............................

o Ardéchoise :
crépe, glaces vanille/vanille, creme de marron, chantilly.......................

o [Gourmande:
crépe, glaces vanille /chocolat /coco, chocolat chaud, coco rapée, chantilly. . .

Framboise, Cassis, Citron, Poire

Vanille, Chocolat, Fraise, Pistache, Café, menthe-chocolat,

caramel, Noix de Coco, Nougat, Rhum-raisin,
* Supplément chocolat chaud ou chantilly 1.80€

o Chocolat Liégeois : 2 chocolat / vanille + chocolat chaud, chantilly

o [afé Liegenis : 2 café /vanille + café chaud, chantilly

o Ardéchaise : 3 vanille + creme de marron, chantilly

o Dame Blanche : 3 vanille + chocolat chaud, chantilly

o Banana Split : vanille/chocolat /fraise + banane, chocolat chaud, chantilly
o Montilienne : nougat /caramel /pistache + sauce caramel, chantilly

o Tananarive : Vanille /chocolat / coco + chocolat chaud, chantilly

° RuugE Baiser : fraise/ framboise /cassis + coulis de fruits rouges, chantilly
o Colonel: citron/citron + vodka 2 cl

o William : poire /poire + alcool de poire 2 c

7.90€

7.90€

7.90€

7.90€

La
boule
2.00€



